
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Herzlich Willkommen in der ALMA. Wir bieten ein 2 oder 4 Gänge Menü pro Person an.  
Wählt einfach nach Lust und Laune aus den nachstehenden Gerichten unsere Tageskarte.  
 

2 Gänge: 29,- (1x Vorspeise, 1x Hauptspeise) 
4 Gänge: 49,- (2x Vorspeise, 1x Hauptspeise, 1x Dessert/Käse) 
 
 

Vorspeisen: 
 
 

Belle fancy (D, G, M, L, O) 
Beluga Linsen und Wurzelgemüse, Topaz-Apfel, unsere Crème Fraîche, gebeizte Lachsforelle und  
Brunnenkresse 
 

Killer flower (D, F, N, O) 
Scharf angebratener Romanesco mit Kren, Sesam, Ingwerblattöl und Grünkohl-Chipsvariation 
 

Bitter Ceasar (D, G, M, O) 
Radicchiovielfalt, Meyer-Anchovies Ceasar Dressing, Buchweizen crisp 
 

Knolle au soleil (A, C, G, L, O) 
Sellerie geschmort, Safranemulsion, Paprika und würzige Butterbrösel  
 
 

Hauptspeisen: 
 
 

Yellow melow (A, G, H, L, O)  
Meyer-Zitronen Einkorn Risotto, grünes Herbstgemüse, Petersilien-Pesto und Piemonteser Haselnüsse 
 

Andis Delight (A, C, G, L, M, O) 
Gegrilltes Pastrami-Käse Sandwich in Berna´s Sauerteigtoast, Chilimarmelade, Wintergemüse Slaw und 
Pickles 
 
 

Ergänzungen zum Menü, die immer passen, süß oder salzig: 
 

Cornflakes Panna Cotta - 5,90 (A, G) 
Ein Geschmack aus der Kindheit – mit Maiscrunch 
 

Pumpkin Spice Pie mit Nina´s Meringue - 5,90 (A, C, G, O)       
 

Käsevariation „Alpe Adria“ - 6,90 (G, A, H) 
Ausgewählte Käsevariationen von Anna am Meidlinger Markt mit Sauerteigbrot und Rotweinbirnen 
 

Christina’s Shades of Green - 6,90 (M, O) 
Herbstliche Salatvielfalt, ALMA Dressing 
 
 

je 5,90: 
ALMAs Oliven  mariniert nach unserem altbewährten Rezept    
Getting Nuts  frisch geröstete Mandeln, findig gewürzt (C, O, H)     
Labneh   hausgemachter Joghurtfrischkäse mit Dukkah & Bachkräutern (G, N, H, O, M) 
Brot & Butter  Santa Rosa Sour Loaf, aufgeschlagene Butter, Andis Rote Rübensalz (G, A) 
Focaccia   täglich frisch gebacken, solange der Vorrat reicht (A) 
 
 
 

Einen schönen Abend wünscht das ALMA Team 
Andreas, Christina, Gabi, Marcus, Nina, Sophie, Magdalena, Rianne & unser Head of Bread 
Bernadette Wörndl 
 

Allergene: 
Detaillierte Informationen zu den Allergenen in unseren Speisen erhaltet ihr bei unserem Serviceteam. 

 
A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfru ̈chte, L=Sellerie, 

M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere 
 

Alle unsere Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 


