Lo
A Abendkarte

Herzlich Willkommen in der ALMA. Wir bieten ein 2- oder 3-G&nge Menii pro Person an. Wahlt

einfach nach Lust und Laune aus den nachstehenden Gerichten unserer Tageskar’re.

2 Gange: 37,- (Vorspeise, Hauptspeise vegei‘arisch)

92 Gi:'mge: 4],- (Vorspeise, Haup+speise Fleisch oder Fiscl‘\)

3 Gange: 44, . (Vorspeise, Haup+speise vegetarisch, Dessert oder K&se)

3 Gange: 48,- (Vorspeisen, Haupi‘speise Fleisch oder Fisch, Dessert oder Kase)

Zum Start in den Abend, je 6,50:

ALMA;s Oliven mariniert nach unserem altbewdahrten Rezept

Speck & Wiirstel feiner Wurzelspeck & Teufelswiirstl mit Pfefferoni, Zwiebelsenf und Kren (M)

Belugalinsencreme mit eingelegten Riiben und Ras el Hanout (H, L, N, O)
Brot & Butter Sauerteigbrot, aufgeschlagene Butter, Maldon Salz (A, G, L, N)
Baccala mantecato  vom roten Wels (D, G, M, O)

Vorspeisen:
Ziegenkases+ruc|e| (A G LM O)

mit Bitterorangen, Trevisano & Kumquats

Franzésische Zwiebe|suppe (A, C G, L O)

mit Kasekrapfen

Arancini (A, C G, L O)

mit eingelegtem Wurzelgemiise & Parmesan

Roast Beef (C LM, O)

mit Kaferbohnen, roten Zwiebeln, Vogerlsalat & Kernslmayonnaise

Haupi‘speisen:
Getriffelte Rote Ritben Gnocchi (A, C, G, L, O)

mit Straciatella di Bufala und eingelegten Austernpilzen

Schmorchicorée glasiert mit Ahornsirup (L, N, O) - wahlweise mit rosa Entenbrust
mit Kohlsprossen, Stisskartoffeln, Sesam und Ingwer

Wintergemiise Minestrone (H, L, O) - wahlweise mit Salsiccia vom Wels im Wirsingblatt
mit Topinamburkrautwickel, Petersilpesto und Piemonteser Haselntissen

Desserts & Kase:
Trifle (A, C G, O)

mit Schokoladenbisquit, Amarenakirschen und Vanillecreme

Tagesdessert

Kése (A, G H, M, N, O)
Ausgewdhlte Kdasevariationen von JUMI & Nuart mit Sauerteigbrot

Allergene:
Detaillierte Informationen zu den Allergenen in unseren Speisen erhaltet ihr bei unserem Serviceteam.
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A= Glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fisch, E= Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfriichte, L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P=

Lupinen, R=Weichtiere

Alle unsere Preise verstehen sich in Euro inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer



o
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M_A Dinner Menu

Welcome to ALMAI! We offer a 2- or 3-course farm-to-table menu per person. We |<inc“y ask you to

make your choice out of our daily menu.

2 courses: 37,- (starter, vegetarian main)

2 courses: 41,- (starter, main meat or fish)

3 courses: 45,- (starter, vegetarian main, dessert or cheese)
3 courses: 48,- (starter, main meat or fish, dessert or cheese)

Nibbles to start the evening, 6,50 each:

ALMA’s olives Marinated with our house spice blend
Speck & Sausage Root bacon & devil's sausage with pepperoni, onion mustard & horse radish (M)
Beluga lentil cream  with pickled beets and Ras el Hanout (H, L, N, O)

Bread & Butter Santa Rosa Sour Loaf, whipped butter, salt flakes (A, G, L, N)

Baccala mantecato  of red catfish (D, G, M, O)

Starters:

Goat Cheese Strudel (A, G, L, M, O) 18,00
with bitter oranges, Trevisano & kumquats

French onion soup (A CGL O) 18,00
with cheese balls

Arancini (A, C, G, L, O) 18,00
with pickled root vegetables and parmesan cheese

Roast Beef (C, L, M, O) 19,00
with Styrian scarlet runner beans, red onions, lamb’s lettuce and pumpkin seed mayonnaise

Mains:

Truffled beet root gnoccl‘\i (A CG,L O) 26,00

with straciatella di bufala and pickled oyster mushrooms

Braised chicory glazed with maple syrup (L, N, O) - optional with glazed duck breast 26,00/ 29,00
with brussel sprouts, sweet potatoes, sesame & ginger

Winter vegetable minestrone (H, L, O) - optional with catfish salsiccia in savoy cabbage 26,00 / 29,00
with jerusoém artichoke wrap, parsley peso and hazelnuts from Piedmont

Desserts & cheese p|a+e:

Trifle (A, C, G, O) 7,00
with chocolate biscuif, amarena cherries and vanilla cream

Dessert of the day 7,00
Cheese (A, G, H, M, N, O) 15,00

Selected cheese varieties from JUMI & Nuart with sourdough bread

A”erfgens:

Please ask our service personnel or detailed information c|||ergens.

A= Cereals containing gluten, B= crustaceans, C= eggs, D= fish, E= peanuts, F= soya, G= milk or lactose, H= other nuts, L=celery, M= mustard, N=sesame, O= sulphite, P= lupines,
R=mollusks

All our prices are in Euros incl. local taxes, excl. service charg& Tipping is at your discretion.



